
                      Menu      Végétarien 

      

     

Entrée: 

-Aumônière de pélardon au miel et thym sur sa salade balsamique, 

Tomate cerise et champignons frais.     .                                                                                    

                                                                                                                                

                                                        

Plats chaud:                                    .                                                    

-Tatin aux légumes provençaux,  asperges vapeur 

Champignons farcis à la tapenade, grenailles, 

Terrine de courgette à la muscade. 
      

  

Pâtisserie : Dessert de l’événement 

 

***** 

Café 

***** 

Pain Maison,  

Vin   (trois couleurs Domaine  Guitard). 

Eau minérale Evian. 

 

 


